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FATTORIA MANCINI e un’azienda di proprieta della famiglia dalla meta
dell’ ottocento. Si estende su circa 80 ettari nel Comune di Pesaro, di cui 34
coltivati avite.

| vigneti si trovano nel Parco Naturale del Monte San Bartolo, al’ estremo nord
della Regione Marche e a pochi chilometri dalla citta di Pesaro. | terreni

dell’ azienda sono tutti situati ad una distanza massima di poche centinaia di

metri dalla costa. Su queste colline poste a strapiombo sul Mare Adriatico, il

microclimafreddo ed il suolo limoso originato da arenaria calcarea, consentono
di ottenerevini di strutturaimportante, sempre associataa profondita, freschezza
ed eleganza.

Vitigno rosso principale dell’azienda € il Pinot Nero, di cui i Mancini hanno
conservato per cinque generazioni di viticoltori i cloni originari importati nella
zonaai primi dell’ ottocento dall’ amministrazione napol eonica. Dopo due secoli

di adattamento questo Pinot Nero € oggi considerabile a buon diritto un vitigno
locale. Oltre dlatradizionale vinificazione in rosso, lacantina s e speciaizzata
dapiu di trent’anni nellaproduzione di Pinot Nero vinificato in bianco, fermentato
e affinato in barrique, un vino divenuto unavera bandiera aziendale. In Fattoria
Mancini vengono coltivati anchealtri vitigni autoctoni: il Sangiovese, I’ Ancellotta
el’Albanella, uvabiancatipicaed esclusivadi Pesaro.

FattoriaMancini & dalungo tempo impegnataa produrre vini di massimaqualita
nel rispetto delle proprie tradizioni e dei vitigni locali, e si € distinta per avere
dato un forte contributo allaricerca sulla coltivazione e sulla vinificazione di

queste varieta presenti nella Provincia.
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FATTORIA MANCINI
Stradadei Colli, 35 - 61100 Pesaro - Italia
Tel +39 0721 51828 - Fax +39 0721 390623
info@fattoriamancini.com
www.fattoriamancini.com

FATTORIA MANCINI is afamily owned winery, the current properties of
which have been in the Mancini family from the middle of the nineteenth century.
They cover around 80 hectaresin the district of Pesaro, of which 34 are cultivated
with vines. The vineyards are located in the Natural Park of Monte San Bartolo,
at the northern tip of the Marche region and a few kilometres from the city of
Pesaro. The vineyard sites are all within afew hundred metres of the coast. On
these hills overlooking the Adriatic Sea, the cool microclimate and cal careous
sandy soils, help to produce well structured wines, which maintain their depth,
freshness and elegance.

The principal grape variety of Fattoria Mancini is Pinot Noir, the origina clones
of which have been conserved for five generations of winegrowers, after being
imported into the area at the start of the nineteenth century by the napoleonic
administration. After two centuries of adaptation this Pinot Noir is now quite
rightly considered alocal grape. In addition to the traditional red vinification,
the winery has specialized for more than thirty yearsin the production of awhite
vinification of Pinot Noir. Fermented and aged in barrels for 12 months, this
wine has become the flagship wine of the winery. Other typical local grape
varieties are also cultivated at Fattoria Mancini: Sangiovese, Ancellotta and
Albanella- thetypical and exclusive white grape variety of Pesaro.

Fattoria Mancini has long been committed to producing wines of the highest
quality while maintaining respect for its traditions and local grape varieties. It
has distinguished itself for having made a strong contribution to research on the
cultivation and vinification of these varietiesin the Province.



I PINOT NERO venne introdotto
sullacostadi Pesaro dall’ amministrazio-
ne francese durante I’ Impero napol eoni-
co. Il suolo di arenaria calcarea ed il
microclimafreddo dellacostaadtaastra
piombo sull’ Adriatico vennero ricono-
sciute come condizioni ideali per lacol-
tivazione di questa varieta. Dal 1861,
per cinque generazioni di viticoltori, i
Mancini ne hanno preservato e riprodotto
i cloni originari nei migliori terreni del
Parco Naturale del Monte San Bartolo.
Su queste colline, la zona di Focarain
particolare, si e distintanegli anni per la
produzione di un Pinot Nero con forte
personaitaeconi tipici caratteri varietali
di questo vitigno.

L’'IMPERO Blanc de Pinot Noir ¢ il
risultato di unalunga esperienza azien-
dale nella vinificazione in bianco del
Pinot Nero. Questo vino viene ottenuto
mediante pressatura soffice con le cure
piu attente per minimizzare il contatto
con le bucce e la conseguente estrazione
di colore. Viene poi fermentato e affinato
in barrique per circadodici mesi.

PINOT NOIR wasintroduced to the
coast of Pesaro by the French admini-
stration during the Napoleonic Empire.
The soil of calcareous sandstone and
the cool microclimate along thiselevated
section of Italy’s Adriatic coast, were
considered to beided for the cultivation
of thisvariety. From 1861, for five ge-
nerations of winegrowers, the Mancini
family have preserved and reproduced
the original clones, on the best terrains
of Natural Park of Monte San Bartolo.
Among these hills, the area of Focara
in particular has distinguished itself over
the years for the production of Pinot
Noir with astrong personality and with
thetypical character of thisgrape variety.
IMPERO Blanc de Pinot Noir The Im-
pero wine, ‘Empire’ in Italian, is the
culmination of a long history of the
white vinification of Pinot Noir. This
wine is produced by softly pressing
whole bunches with the utmost care and
attention to minimise skin contact and
colour extraction. It is then barrel fer-
mented and aged in barrel for 12 months.

I FOCARA Pinot Noir e ottenuto daunatradizionale vinificazione
in rosso, con affinamento in barrique per 12 mesi. Laqualitaela

lungastoriadi questo vino sono valse nel 2000 il riconoscimento
della Denominazione di Origine Controllata Colli Pesares
Focara Pinot Nero. Nelle migliori annate viene
prodotto anche nellatipologia RISERVA.
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SANGIOVESE - Riconosciuto D.O.C. gianel 1972,
il Colli Pesaresi Sangiovese €l piu tradizionale vino
rosso della provincia di Pesaro. Fattoria Mancini coltiva
il Sangiovese sulle colline costiere del Parco Naturale
del Monte San Bartolo, all’ estremo nord della Regione
Marche. Il Sangiovese acquisisce in questa zona dei
caratteri personali, tipici del vitigno maben diversi dai
toni caldi che assume piu asud nel resto delle Regione.
Su queste colline di arenaria cal carea, poste a strapiombo
sull’ Adriatico, il microclimafreddo ed il suolo limoso
consentono di ottenere un vino nel quale la struttura
importante si associa a freschezza ed eleganza.

Nelle migliori annate viene prodotto anche nellatipologia
RISERVA.

RONCAGLIA e un piccolo borgo lungo la costa adriatica alle porte di
Pesaro. Le colline circostanti, ai margini del Parco Naturale del Monte San
Bartolo, sono da sempre considerate le zone piu vocate per la coltivazione
dell’ Albanella, vitigno autoctono tradizionalmente utilizzato per il vino bianco
dellacitta. Con uve Albanella e una piccola aggiuntadi Pinot Nero vinificato
in bianco, in Fattoria Mancini si € prodotto un vino chiamato Roncaglia
sindai primi anni settanta. Nel 1994, dopo piu di vent’ anni di produzione,
aquesto vino é stata riconosciutala Denominazione di Origine Controllata
Colli Pesaresi Roncaglia. Per mantenere |e caratteristiche molto personali

dell’ Albanella, il Roncaglia viene vinificato in acciaio. Ne deriva un
vino di buona struttura e longevita, dai profumi e sapori di spiccata
freschezza, con note agrumate e tipici aspetti di mineralita e sapidita
accentuati dalla vicinanza del mare.

I BLU & un vino prodotto principalmente con uve Ancellotta,
provenienti da un piccolo vigneto situato sul colle di
Montebacchino, poco a Nord di Pesaro lungo la costa Adriatica.
L’ Ancellotta € una varieta nota per le sue capacita coloranti e
tradizionalmente utilizzata solo in minime percentuali per
migliorareil colore di vini ottenuti da altri vitigni. Nel 1998,
intuite le grandi potenzialita delle uve prodotte da unavecchia
vigna di Ancellotta, in Fattoria Mancini si decise di creare

un vino che rappresentasse le migliori caratteristiche di
guesta varieta. 11 vino ottenuto si riveld molto interessante

per il colore impene-

trabile, il profumo

unico e intenso, la

strutturaimportante, la

grande caricatannicae

la notevole longevita.

Il colore indelebile

delle sue tracce sul

pavimento della can-

tinasuggeri ben presto

il suo futuro nome: Blu.
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SANGIOVESE Acknowledged asaD.O.C. in 1972,
Colli Pesaresi Sangiovese is the most traditional red
wineof the province of Pesaro. FattoriaMancini cultivates
Sangiovese on the coastal hills of the San Bartolo Natural
Park, at the extreme north of the Marche Region. In this
area Sangiovese acquires distinctive characteristics,
which maintain respect for the variety but differ from
the warmer tones of the wine produced further South in
the rest of the Marche region. The cool microclimate
and the sandy soil of these coastal cliffs on the Adriatic
seq, help to produce awell structured wine, with freshness
and elegance. A Sangiovese RISERVA is aso produced
in the best vintages.

RONCAGLIA isasmdll villagejust out of Pesaro along Italy’s
Adriatic coast. The surrounding hills, bordering the San Bartolo
Natural Park, have always been considered the most suitable for
cultivation of Albanella, the local variety traditionally used for
the white wine of the town. With Albanella grapes and a small
addition of white vinification of Pinot Noir, Fattoria Mancini
has produced awine called Roncagliafrom the early seventies.
In 1994, after more than 20 years of production, this wine
has been recognised asthe D.O.C. Colli Pesaresi Roncaglia.
To respect the distinctive characteristics of Albanella,
Roncagliais vinified in stainless steel. It is awine of good
structure and lon-
gevity, with refre-
shing aromas and
flavour, appealing
citrus notes and a
typical minerality
accentuated by the
vineyards close
proximity to the

sea.

BLU is awine produced principally with the grape variety Ancellotta,
grown in a small vineyard on the hill of Montebacchino, just north of
Pesaro along Italy’s Adriatic coast. The variety of Ancellottais known
for its considerable colouring properties, and was traditionally used in
small percentages to improve the colour of wine obtained from other
varieties. In 1998, realising the potential of the grapes produced in an
old vineyard of Ancellotta, Fattoria Mancini decided to create awine
to portray the best characteristics of the variety. The wine obtained
revealed itself to be interesting for the impenetrable colour, unique
and intense aro-
mas, important
structure, con-
centration of tan-
nins and notable
longevity. Du-
ring its produc-
tion theindelible
blue staining left
on the floor of
the winery soon
suggested the
wine's future
name: Blu.



